
C O N T A C T

Tél : 06.20.73.06.60
Mail : nioumakebe91@gmail.com
Corbeil-Essonnes 91100
Permis B : en cours

Q U A L I T É S

L A N G U E S

Anglais: A1
Espagnol : B1
Soninké: C1

C E N T R E S  D ’ I N T E R Ê T  

Voyage : Sénégal, Belgique 
Baby-sitting
Pâtisserie 

PÂTISSERIE 

E X P É R I E N C E S  P R O F E S S I O N N E L L E S
N i o u m a  K E B E

2 1  a n s Service Civique
Novembre 2023-

Aout 2024

Référente des Maraudes et des activités
Association Corbeil Project - Corbeil-Essonnes (91)

Patiente
Précision
Sens du client
Rigoureuse
Travail en équipe
Créativité

Stage Pâtisserie
Janvier et Mai 2022

Stage (2 semaines)
Février 2022

Stage (3 semaines)
Février 2021

Stage (4 semaines)
Novembre-

Décembre 2019

Asistante pâtissière 
Boulangerie La Croustille - Corbeil-Essonnes (91)

Conseillère de vente 
Gozde Mariage - Corbeil-Essonne (91)

Conseillère de vente 
Tape à l’oeil - Lieusaint (77)

Conseillère de vente 
Nocibé - Evry (91)

Création d'identité visuelle
Création de support de communication
Création de maquette de site internet

Réalisation de baguettes et de crêpes
Mise en montage de certaines pâtisseries
Gestion de la caisse

Entretien des robes de mariées et de soirées
Accueillir les clients
Rangement et nettoyage des magasins

Accueillir et conseiller la clientèle
Rangement des rayons

Accueillir les clients
Rangement du rayon
Distribution des bracelets parfumés

Conseillère de vente 
Maison 123 - Corbeil-Essonne (91)

Stage (2 stages de 3
semaines) Janvier

et Juin 2019 Rangement des vêtements 
Mettre les antivols et les étiqueter
Effectuer le réassort

F O R M A T I O N S

2021

2020

Baccalauréat Professionnel Commerce

Brevet d’Etudes Professionnel (BEP) Commerce

Lycée Robert Doisneau 

Lycée Robert Doisneau

Passionnée par la création de desserts et la pâtisserie, j’ai le désir d'acquérir des compétences
pratiques en travaillant aux côtés de professionnels tout en poursuivant une formation théorique.
 Je souhaite développer mon savoir-faire et mon sens artistique pour offrir des créations uniques.
De plus, mes compétences acquises grâce à mes stages et une pratique quotidienne seront des atouts
que je mettrais à profit de votre équipe.

C O M P É T E N C E S

Vente
Relation client 
Assemblage (sandwich,
patisserie et viennoiseries )

CAP Pâtisserie en alternance 
Durée : 1 an

Rythme : 2j Ecole/ 3j Entreprise
Eligible à l’aide  de l’Etat de 6000 euros


